Restaurant feingut

luzerner kantonsspital

LUZERN

KW 24 vom 09.06. bis 15.06.2025

Futura

Classic  Front cooking

Gemusecremesuppe Gemusecremesuppe
o1y Tomaten Mozzarella Tatschli Kalbsbraten mit Pommery-Senfsauce
qo} . . .
— Quinoa-Pilaw Dauphine Kartoffeln
8 Zucchetti mit Basilikum Riebli und Erbsen
= oder Salat oder Salat
Kohlrabicremesuppe Kohlrabicremesuppe Vegetarisches Stroganoff
%’ Gemdise Lasagne Pouletbrust gef. Philadelphia und Spinat ~ Kartoffelstock mit Rucola
%) - Wildreis
% Romanesco Rindsgeschnetzeltes Toskana
a Salat oder Salat Kartoffelstock mit Rucola
fw! Fenchelsuppe Fenchelsuppe Pikanter Gemuseauflauf
8 Gemuseschnitzel mit Knoblidip Rindsvoressen Gurken-Apfel Salat
= Linsen mit Susskartoffeln Spatzli
= Flachbohnen mit Bohnenkraut  Lachsfilet(NO) im Teig und Sauerrahm
= Salat oder Salat Dip
Gurken-Apfel Salat
% Gemlsecremesuppe Gemusecremesuppe Antipasti-Teller und Olivenciabatta
+5  BIO Schweinsbraten* mit Apfelsauce Zucchini-Piccata mit Tomatensauce
T Polenta Safranrisotto
é Broccoli - Vitello Tonnato (FAO61&71) mit
O oder Salat oder Salat Olivenciabatta
A
Lauchsuppe Lauchsuppe Vegetarische Tandoori-Bowl
ap Vegi-Geschnetzeltes ziircher Art Zanderknusperli mit Remouladensauce Cous-Cous
= Tagliatelle Salzkartoffeln
L Artischocken Peperonigemiise Rahmspinat Tandoori-Poulet-Bowl
P oder Salat oder Salat Cous-Cous
Tomatencremesuppe mit Basilikum Tomatencremesuppe mit Basilikum
o0 Bulgur-Gemise Gericht mit Sojastreifen Pariserschnitzel vom Kalb
3 - Fregola Sarda
- ofentomaten
&JU Salat oder Salat
Gemusebouillon Xavier Gemusebouillon Xavier
oTy) Tofu-Krauter-Piccata-Cornnatur Lammnierstick (IE) mit Krautersauce
e LEbly”Sonnenweizen Herzoginkartoffeln
E Kefen Kohlrabi und Riebli
c% oder Salat oder Salat

Menii komplett: intern: 13.20 / extern 20.30

Menii mit 3 Komponenten: intern 9.90 / extern 16.90

* = Diese Gerichte enthalten Schweinefleisch



