Restaurant feingut

luzerner kantonsspital

LUZERN

KW 21 vom 19.05. bis 25.05.2025

Futura

Classic  Front cooking

Gemdisecremesuppe Gemisecremesuppe Geschnetzeltes Quorn an
1) Planted-Chicken EntrecOte mit Béarner Sauce Steinpilzsauce
LEU Basmati-Reis Lyonerkartoffeln Tomaten Gnocchi
) Pak-Choi RUebli und Erbsen Schweinsvoressen* mit Mangold
= oder Salat oder Salat Tomaten Gnocchi
Spinatsuppe Spinatsuppe Pikantes Auberginen Curry
%’ Alplermagronen Pouletschenkelsteak Attinghausen  Reis - Nudeln mit Ei und Gemuise
1%} Apfelmus Cous-Cous Marrakesch
% Kefen Fisch(ID) und Crevetten(VN) Curry mit
A Salat oder Salat Bambus
Reis - Nudeln mit Ei und Gemdise
fw! Brotsuppe Brotsuppe Gebackener Fetakaese mit
8 Kartoffelballchen mit Joghurt Dip Kalbleischvogel mit Rosmarinsauce Ratatouille
= Linsen-Gemuse-Curry Polenta Ofenkartoffeln mit Sauerrahm
= Kohlrabi mit Petersilie Poulet in Bierkruste und BBQ Sauce
= Salat oder Salat mit Apfel-Gurkensalat
Ofenkartoffeln mit Sauerrahm
% Kressesuppe Kressesuppe Risotto mit Barlauch
+2  Gemiise-Maistatschli mit Pilzragout Gebackener Alaska Seelachs(FA061+67) Blattsalat
T Brokkoli Dampfkartoffeln
é Griner Spargel Lammifilet(IE) Souvlakia
e Salat oder Salat Risotto mit Barlauch
A
Gemusecremesuppe Gemusecremesuppe Paella Vegetarisch
%3 Vegi Bolo Piccata Mailander Art
= Spaghetti Fregola Sarda
L Blattspinat Paella Valenciana(VN)
- Salat oder Salat
Spargelcremesuppe Spargelcremesuppe
%3 Soja-Steak mit Zwiebelsauce Schweinsfilet* mit Champignonrahmsauce
3 Kartoffelstock mit Peterli Risotto
- Romanesco Buntes Gemiuise
© oder Salat oder Salat
n
Gemusebouillon mit Gemusestreifen Geflligelbouillon mit Gemusestreifen
o BIO Dinki-Geschnetzeltes "Zlrcher-Art" Lammnierstuck(lE) mit Krauterkruste
3 Tagliatelle Schupfnudeln
E Zweifarbige Riebli Ofentomaten
e oder Salat oder Salat

Menii komplett: intern: 13.20 / extern 20.30

Menii mit 3 Komponenten: intern 9.90 / extern 16.90

* = Diese Gerichte enthalten Schweinefleisch



